Baselbieter Ldackerli Cocktail — Manuel Gantenbein

Cordial (Apfel-Birnen-Cordial)

Zutaten:

* 5 dl Apfelsaft

¢ 2.5 dl Birnensaft
* 300 g Zucker

Zubereitung:

1. Apfelsaft, Birnensaft und Zucker in einen Topf geben.

2. Unter Rihren aufkochen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
3. AbkUhlen lassen und in eine sterile Flasche fullen.

4. Geklhlt aufbewahren.

Lackerli-Bitter

Zubereitung:

1. Lackerli grob zerbrechen.

2. In neutralem Alkohol (z. B. Wodka, Korn oder 96% Ansatzalkohol, falls verfiigbar) einlegen.
3. Mindestens 2 Wochen ziehen lassen, gelegentlich schitteln.

4. Danach abseihen und in eine saubere Flasche fillen.

Cocktailrezept

Baselbieter Lackerli Cocktail

Zutaten:

¢ 2 cl Baselbieter Kirsch

e 2 cl Apfelbrand

* 6 cl Apfel-Birnen-Cordial

e [ ackerli-Bitter (zum Besprihen des Glasrands)

Zubereitung:

1. Kirsch, Apfelbrand und Cordial in einen Shaker mit Eis geben.
2. Kraftig shaken.

3. Glasrand mit Lackerli-Bitter bespruhen.

4. Drink ins Glas abseihen.

Garnitur (saisonal empfohlen):
e Eine karamellisierte, dehydrierte Birne ¢ Birnenscheiben mit etwas Zucker bestreuen ¢ Kurz
karamellisieren e Dehydrieren oder bei niedriger Temperatur im Ofen trocknen



